
I G P  VA L  D E  L O I R E

C E PA G E S

BLANC MOELLEUX 2020

Chenin Blanc 100%

T E R R O I R S

S ol  argi lo - calcai re

(marnes  bleues  du Toarc ien)  

V I G N E  E T  C U LT U R E

Age des  v ignes  :  29  ans  en moyenne.

Travai l  super ficie l  des  sols .

Enherbement  naturel  maîtr isé.

Vignes  cult ivées  en BIO (cer t ificat ion Ecocer t ) .

Rendements  15H l/Ha.

Vendange manuel le  en caissette  en t r ies

de grains  nobles.

V I N I F I C AT I O N  E T  E L E VA G E

Pressurage doux en vendange ent ière  de 10-12 heures.

Fermentat ion en levures  indigènes  en cuve inox.

Après  dégustat ion,  la  fermentat ion est  stoppée par  

refroidissement.

M ise  en boutei l les  en début  de pr intemps.

A C C O R D  M E T S / V I N

Ce v in  d ’apér i t i f  par  excel lence se  mar ie  par fa i tement  

au foie  gras  et  à  cer ta ins  desser ts  après  quelques  

années  de v ie i l l i ssement.

S u g g e s t i o n  :  M i r o i r  d e  p o i r e s  c o n fi t e s  e t  g e l é e  d e  c o i n g,

p e t i t s  m a ca r o n s  g a n a c h e  c h o c o l a t  z e s t e s  d ' o ra n g e s  c o n fi t e s

Potent ie l  de garde

5 à  10 ans

Consei l  de ser v ice

entre  8  et  10°C

D O M A I N E  D E  L A

B A R B I N I E R E

La Douée
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T Y P E  D E  V I N

Blanc moel leux (65g/L  sucres  rés iduels )  

Agriculture biologique

D i s p o n i b l e  e n  b o u t e i l l e .


